
Carta Restaurante 
 

 
 
 
 
 

     Entradas. 

Cocktail de vieiras Café de Oriente                                                                  18,00 

Burrata de la Apulia con rucola, tomatitos confitados  y trufa de verano       22,00 

Ensalada de tomates de temporada melva canutera y tapenade de aceitunas negras  13,50 

Mejillones de roca al vapor de romero                14,00 

Sopa fria de tomates y brevas con crujiente de langostinos          12,00 

Txangurro gratinado a la Donostiarra con emulsión de berenjeras y calabaza    22,00 

Pulpo de roca de roca en salpicón con cigalita frita y ajo blanco malagueño    16,00 

Fritura de berenjenas con salmorejo cordobés y pompas de miel y tomillo    12,00 

Croquetas caseras de gamba roja y buen jamón            12,00 

Jamón  Ibérico al corte, compota de tomate y sus tostas          29,00 

Terrina de hígado de pato “foie” hecho en la casa            20,50 

 

 

 

IVA no incluido 
 



 
 
 
 
   Pescados. (Pregunte por nuestros especiales del día) 

Pescado de la lonja del día    

Arroz caldoso de mariscos del cantábrico            23,00 

Txipirones a la plancha con cebolla confitada y almejas a la marinera    26,00 

Lomo de mero braseado en consomé de mejillones ysuave ali‐oli de azafrán  29,00 

Medallón de merluza al horno con navajas al ajillo y mahonesa de berros    26,00 

Fritura de gallo a la andaluza con  pisto manchego                25,00 

    
 
 
 
  Carnes. 
Pintada rellena de hongos, semola, dátiles e higos          23,50 

Albóndigas de ternera a la Putanesca con pasta fresca salteada      22,50 

Sorpresa de Ibérico, padrones y asadillo de pimientos        24,00 

Paletilla de cabrito al horno al estilo Café de Oriente          29,00 

Solomillo de  viejo con puerritos confitados y romescu              27,50 

T‐Bone de ternera blanca deÁvila con revolconas          28,00 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

IVA no incluido 

 



Nuestros postres 
 

Precio por postre a 7,50 € 

Postre de higos, requesón y naranjas 

Gazpacho de fresones y más fresones 

Macedonia de frutas de temporada con zumo de naranja y  

granizado de fruta de la pasión 

Bizcocho de almendras y azahar con sopa de chufas y helado de canela 

Sorbete de frutas  y vodka 

Chocolate al horno y helado de hierba Luisa(12 minutos) 

 
 
 

Vinos generosos 
 

Lustau Amontillado “Escuadrilla”      3,50 

Lustau Palo Cortado “Península”      3,50 

Lustau Oloroso seco “Don Nuño”      3,50 

Lustau Cream “Solera East India”      3,50 

Lustau Moscatel “Emilin”                           3,50 

Lustau Pedro Ximenez “San Emilio”        3,50 

Tokajy 5 puttonios                                                7,50 

Casta Diva Cosecha Miel Moscatel     4,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

IVA no incluido 


