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MENÚS BODAS 2010

MENÚ ALABARDERO

Empezando con…

Jamón Ibérico de bellota de Navalpedroche
Dados de queso con nueces
Fresas con parmesano
Melón con jamón de pato en sus tostas
Croquetas de chipirones
Brocheta de tomate cherry, mozarela y anchoa
Brochetas de gambas
Carpaccio de rúcula
Cigarros de mango con foie
Bombón de naranja con foie
Brocheta de espinacas
Bolitas de queso y pipas de girasol
Tartaleta de boquerones y fresas
Espárragos con jamón y confitura de tomate
Frito de ave con uvas

Para continuar…

Ajo blanco con espárragos y melón

Ensalada de bacalao, naranja y dados fritos

Solomillo de Ibérico de bellota

Y para terminar…

Tarta de menta y chocolate

De bebida: Agua, refrescos, cervezas, vino blanco o rosado o tinto, Pedro
Ximenez o cava, café e infusiones
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MENÚS BODAS 2010

MENÚ CAPRICHO

Empezando con…

Jamón Ibérico de bellota de Navalpedroche
Dados de queso con nueces
Fresas con parmesano
Melón con jamón de pato en sus tostas
Croquetas de chipirones
Brocheta de tomate cherry, mozarela y anchoa
Brochetas de gambas
Carpaccio de rúcula
Cigarros de mango con foie
Bombón de naranja con foie
Brocheta de espinacas
Bolitas de queso y pipas de girasol
Tartaleta de boquerones y fresas
Espárragos con jamón y confitura de tomate
Empanadillas de atún
Canapé de puerros
Sandía con yogurt griego
Palo de migas camperas

Para continuar…

Ensalada de Txangurro y langostinos

Rabo de toro deshuesado con foie

Y para terminar…

Tarta de Tiramisú

De bebida: Agua, refrescos, cervezas, vino blanco o rosado o tinto, Pedro
Ximenez o cava, café e infusiones
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MENÚS BODAS 2010

MENÚ SAN GIL

Empezando con…

Jamón Ibérico de bellota de Navalpedroche
Dados de queso con nueces
Fresas con parmesano
Roulada de pasas
Croquetas de chipirones
Brocheta de tomate cherry, mozarela y anchoa
Brochetas de gambas
Melón con jamón de pato en sus tostas
Cigarros de mango con foie
Bombón de naranja con foie
Pincho de bacalao y espinacas
Bolitas de queso y pipas de girasol
Tartaleta de boquerones y fresas
Espárragos con jamón y confitura de tomate
Crujiente de marisco
Canapé de ahumados
Patata con láminas de ibérico

Para continuar…

Rodaballo a la plancha

Solomillo de Ibérico de bellota

Y para terminar…

Tarta capricho con vainilla

De bebida: Agua, refrescos, cervezas, vino blanco o rosado o tinto, Pedro
Ximenez o cava, café e infusiones
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MENÚ ALJIBE

Empezando con…

Jamón Ibérico de bellota de Navalpedroche
Dados de queso con nueces
Fresas con parmesano
Melón con jamón de pato en sus tostas
Croquetas de chipirones
Brocheta de tomate cherry, mozarela y anchoa
Brochetas de gambas
Carpaccio de rúcula
Cigarros de mango con foie
Bombón de naranja con foie
Brocheta de espinacas
Bolitas de queso y pipas de girasol
Tartaleta de boquerones y fresas
Espárragos con jamón y confitura de tomate
Frito de ave con uvas

Para continuar…

Gazpacho de sandía

Ensalada de colas de rape y langostinos tigre

Presa Ibérica con pastel de patata y foie

Y para terminar…

Tarta al cava con frambuesa

De bebida: Agua, refrescos, cervezas, vino blanco o rosado o tinto, Pedro
Ximenez o cava, café e infusiones
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MENÚS BODAS 2010

MENÚ BOTILLERÍA

Empezando con…

Jamón Ibérico de bellota de Navalpedroche
Dados de queso con nueces
Fresas con parmesano
Chupachups de tomate
Croquetas de berenjenas
Brocheta de tomate cherry, mozarela y anchoa
Brick de morcilla con cabrales
Carpaccio de rúcula
Cigarros rellenos de setas y crema de leche
Bombón de naranja con foie
Brocheta de espinacas
Bolitas de queso y pipas de girasol
Huevos de codorniz con salmorejo
Espárragos con jamón y confitura de tomate
Frito de ave con uvas
Tulipa de brandada de bacalao
Alcauciles rellenos
Rape con pan de especias

Para continuar…

Corvina a la plancha con verduritas

Solomillo de buey plancha con mezclum de setas

Y para terminar…

Tarta de limón natural

De bebida: Agua, refrescos, cervezas, vino blanco o rosado o tinto, Pedro
Ximenez o cava, café e infusiones
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MENÚS BODAS 2010

MENÚ  OBRADOR

Empezando con…

Jamón Ibérico de bellota de Navalpedroche
Dados de queso con nueces
Fresas con parmesano
Pincho de patata con bacalao y ajos fritos
Croquetas de chistorra
Brocheta de tomate cherry, mozarela y anchoa
Dátiles con bacon
Carpaccio de rúcula
Mini Pizza
Bombón de naranja con foie
Coliflor rebosada
Bolitas de queso y pipas de girasol
Empanadillas de setas
Espárragos con jamón y confitura de tomate
Frito de ave con uvas

Para continuar…

Gazpacho de fresas

Redondo de milhojas de foie y queso de cabra

Lubina a la plancha con atillo de patatas baby

Y para terminar…

Tarta de menta y chocolate

De bebida: Agua, refrescos, cervezas, vino blanco o rosado o tinto, Pedro
Ximenez o cava, café e infusiones


